MENU Il

(cena 160 zi. os.)

Powitanie Mlodej Pary chlebem i solq.
Powitanie Gosci lampkq wina musujgcego.
OBIAD

Zupy( do wyboru jedna )

- Wykwintny rosot z domowym makaronem
- Zupa borowikowa z domowym makaronem
Danie gtowne (do wyboru jedno danie)

- Karkowka w sosie sliwkowym

- Kotlet pozarski

- Rumsztyk z cebulkq lub pieczarkami
Dodatki;

- Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem

- bukiet surowek, 3 surowki do wyboru,

- surowka z bialej kapusty

- pekinska z ananasem i kukurydzq
- pekinska z ogorkiem i kukurydzq
- pekinska z porem,kukurydzg i marchewkq

- modra kapusta
- surowka z marchewki z pomaranczq ,jabtkiem i rodzynkami
— buraczki zasmazane na ciepto
- mizeria z ogorka

— surowka dworska (kapusta, marchewka, cebula, papryka, natka pietruszki, ogorek
konserwowy)

— surowka z selera z siekanymi orzechami

DESER



- Lody z owocami i bitq smietang

- Gruszka w sosie waniliowym z fruzeling wisniowq

- Szarlotka na cieplo z kulkg lodow waniliowych, z bitq Smietang i czekoladg.
ZIMNA PLYTA

- Dwa rodzaje migs pieczonych;

- rolada z boczku

- schab po mysliwsku nadziewany sliwkq kalifornijskq

- Pasztet podkomorzego z borowikami

- Potmiski wiejskich wedlin(szynka, wedzonka, kaszanka, pasztetowa, salceson,

kietbasa)

- Sledzie na dwa smaki:

- po staropolsku

- po wegiersku

- z ananasem i jabtkami

- w sosie chrzanowym

- w zalewie korzennej

- w Smietanie

- w zalewie koperkowej

- Caprese ( mozzarella z pomidorami , bazylig i balsamicznym winegretem )
- Potmiski rozmaitosci:

- jajka faszerowane

- pieczarka w ciescie piwnym

-roladki z szynki faszerowane szparagami i pomidorami suszonymi -pomidory
faszerowane satatkq jarzynowg

- boczek ze sliwkqg kalifornijskq

- dufinki miesne z Zurawing i Zottym serem

- Dwa rodzaje salatek

Do wyboru,

- tradycyjna satatka jarzynowa

- satatka gyros

- satatka grecka

- satatka coctailowa (szynka, ser Zotty ,ananas ,seler konserwowy, kukurydza ,papryka)
- satatka tzatziki

- satatka na bazie makaronu ryzowego



- satatka z pierozkami tortelini

- mix satatowy z kawatkami kurczaka , prazonym stonecznikiem pomidorami suszonymi,
na bazie sosu winegret

- Tymbaliki (galaretki)drobiowe

-3 rodzaje pieczywa;

- pszenne

- Zytnie

- bagietki

KOLACJAI ( do wyboru)

1. Bogracz(zupa gulaszowa)

2. Flaki

3. Zupa- krem ( brokutowa , pieczarkowa) z groszkiem ptysiowym.
4. Krem cebulowy z grzankg.

5. Gulasz z indyka a’la Beef strogonoff z marnowang paprykq
KOLACJAII

1. Filet z kurczaka w sosie stodko-kwasnym , ryz curry ,bukiet warzyw
2. Udko pieczone ,ryz ,surowka

3. Kluski slgskie ,gulasz wolowy, modra kapusta

4. Roladka drobiowa z mozzarellq i suszonymi pomidorami,ryz,satatka
5. Filet z kurczaka w sosie Smietanowym,kluski slgskie lub ryz,satatka

6. Roladka drobiowa faszerowana pieczarkami,paprykq,zottym serem i zielong
pietruszkq ,ziemniaki pieczone,satatka

KOLACJA IIT

1. Golgbki w sosie pomidorowym

2. Bigos po staropolsku

3. Polmiski domowych pierogow
KOLACJAIV

1. Barszcz czerwony z babeczkg ptysiowq
2. Barszcz czerwony z pasztecikiem

3. Barszcz czerwony z krokietem

4. Barszcz czerwony z pierozkami z ciasta francuskiego,faszerowanymi serkiem
topionym i migsem drobiowym

5. Zur po staropolsku(boczek, grzyby ,kietbasa, jajko)

- Napoje zimne (sok ,woda mineralna z migtq i cytryng) bez ograniczen



- Napoje gazowane ( 1 litr na os. )

- Napoje gorgce (kawa, herbata, cappuccino ,gorqca czekolada )bez ograniczen
- Patery z ciastem (12 gatunkow)

- Patery z owocami



	MENU III
	(cena 160 zł. os.)



